PALUX TOUCH 'N" STEAM

Nasza seria wydajnych i wielofunkcyjnych piecéw konwekcyjno-parowych.
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PALUX Touch 'n" Steam

PALUX Touch 'n' Steam jest idealnym urzadzeniem do profesjonalnych kuchni -
umozliwia gotowanie na parze, odgrzewanie, grillowanie, zapiekanie, rozmrazanie,
duszenie lub pieczenie. W wersji elektrycznej lub gazowej: piec Touch 'n* Steam jest
idealnym urzadzeniem do serwisu a la carte i obstugi bankietow.

Zalety:

intuicyjny interfejs dotykowy w wersji
Basic lub Comfort

przygotowywanie potraw za pomoca
ksiazki kucharskiej, ktéra mozna indy-
widualnie dopasowacd

Prima Clima: inteligentna regulacja
temperatury zapewniajaca najwyzsza
jakos¢ potraw

funkcja Advanced Cool Down do szyb-
kiego schtadzania komory pieca

system Steam Eco zapewniajacy op-
tymalny sposéb wytwarzania $wiezej
pary

ECO-Autoclean EAC: dostepne seryjnie
automatyczne czyszczenie ptynnymi

i statymi srodkami czyszczacymi

w trzech stopniach

system AQA - automatyczne dopa-
sowanie do iloéci: czas przyrzadza-
nia potraw dopasowuije sie do ilosci
produktéw

potréjne (opcjonalnie poczwérne)
oszklenie drzwi z powtoka odbijajaca
promieniowanie podczerwone

4 reczne tryby pracy

5 predkosci wentylatora
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Die grof3e Freiheit:

Swoboda pracy dzieki rozwigzaniom PALUX

0d 1929 roku opracowujemy innowacyjne
rozwiazania produktowe. Zaréwno w
Niemczech jak i - wspotpracujac z firma-
mi partnerskimi - poza granicami Niemiec
tworzymy catosciowe koncepcje kuchen-
ne, stawiajac na najwyzsza jakos¢ pro-
dukcji. Wszystko to w jednym celu:
zapewnienia kucharzowi jak najwiekszej
swobody w codziennej pracy.

Dazymy do tworzenia stanowisk pracy,
ktére gwarantuja:

m bezstresowa prace

® miejsce na kreatywnosé

m doskonata jakosc¢ potraw

WIECEJ PRZESTRZENI
DLA KUCHARZA.

Nasze rozwigzania stwarzaja wieksza
przestrzen na realizacje pasji, pobudzanie
kreatywnosci, elastycznos¢ i wdrazanie
pomystow w zycie, gwarantujac tym sa-
mym catkowita wolnosc.

Wieksza swoboda oznacza dla nas bowiem

wiecej mozliwosci:

® poprawe proceséw w kuchni

m skrocenie drég roboczych

m optymalizacje miejsc przechowywania
Zywnosci

Kucharzowi daje to wolnos¢, dzieki ktorej
jego praca jest ciekawa, réznorodna i ela-
styczna.

PALUX jest synonimem najnowoczesniej-
szej, profesjonalne] techniki kuchennej.
Nasze rozwiazania, dzieki ktérym przeciw-
dziatamy ciagtemu stresowi i niewtasci-
wym warunkom pracy kucharzy, bazuja na
kuchni z pomystem i zastosowaniu odpo-
wiedniej technologii. Do kazdego zadania
podchodzimy indywidualnie, towarzyszac
naszym klientom w catym procesie: od
planowania proceséw przez produkcje po
pierwsze gotowanie w nowej kuchni.
Ktadziemy nacisk na réznorodnosc i w ten
sposob realizujemy rézne koncepcje ga-
stronomiczne m.in. dla duzych sieci hote-
lowych, matych lokali, przytulnych karczm
czy wykwintnych restauracji.




WIECE

PRZESTRZEN!I




Inteligentne rozwigzania kuchenne

.made in Germany” od 1929 roku

Jako ekspert w zakresie profesjonalnych
kuchni dobrze wiemy jak wazne jest kom-
pleksowe i dtugofalowe doradztwo dla
klientow.

Projektujemy i produkujemy nowoczesna,

spetniajaca najwyzsze wymagania techni-

ke kuchenna dla:

m hoteli

m gastronomii a la carte - od karczm po
wykwintne restauracje

m placdéwek zywienia zbiorowego

m gastronomii systemowej

m bistribudek z jedzeniem

Wspélnie z naszymi klientami opracowu-
jemy przemyslane i dopasowane do
danego lokalu rozwiazania kuchenne
i jestesmy do dyspozycji klientéw w trakcie
catego procesu: od projektowania przez
realizacje | uruchomienie po obstuge
posprzedazowa.

Doktadnie i wydajnie realizujemy koncep-
cje w Niemczech oraz - wspélnie z naszy-
mi partnerami i konsultantami - poza gra-
nicami Niemiec.

Wszystko od jednego dostawcy
Obszerne know-how naszych pracowni-
kéw jest gwarancja najwyzsze] jakosci
produktéow PALUX, a takze ich fachowego
i punktualnego montazu.

Przed wuruchomieniem nasi kucharze
chetnie podziela sie swoimi wskazdéwkami
I poradami dotyczacymi pracy w nowo
wyposazonej kuchni i obstugi urzadzen.

Cata nasza wiedza, nasze doswiadczenie
I nasze zaangazowanie maja wptyw na na-
sza prace - bo dobra koncepcja pozwala
zaoszczedzic czas i nerwy.

PALUX jest jedynym producentem i ofe-
rentem kompletnych rozwiazan dla pro-
fesjonalnych duzych kuchni, a przy tym
synonimem doskonatej jakosci - jakosci
»~made in Germany”.




Od kucharza dla kucharza!

Odsuniecie produkcji koncowej w czasie - czesto stosowane

przez nas rozwiazanie

Znamy branze i naszymi koncepcjami
kuchennymi indywidualnie reagujemy
na potrzeby naszych klientow. Jednym
z przyktadow jest odsuniecie produkcji
koncowej w czasie, ktore umozliwia bez-
stresowa prace m.in. poprzez zastosowa-
niepieca PALUX Touch 'n' Steam, parowa-
ru cis$nieniowego PALUX, patelni PALUX
Vario oraz technologii PALUX GreenVAC®.

Przyrzadzanie menu dla gosci hotelowych,
kulinarna obstuga imprez czy bezproblemo-
wa realizacja zlecen kateringowych: dzieki
odsunieciu produkcji koncowejw czasie nasi
klienci bez trudu pokonuja wszystkie te wy-
zwania, a dodatkowo zyskuja wiecej czasu
na swobodna realizacje swoich pomystéw
w kuchni. Stworzymy kuchnie dopasowana
do Panstwa codziennych potrzeb z wydajny-

mi wielofunkcyjnymi urzadzeniami.

Zalety:

m oszczedno$c czasu i energi

m optymalizacja zasobdw personalnych

m stale wysoka jakos$¢ przyrzadzanych
potraw

1. ORGANIZACJA
2. PRZYGOTOWANIE

3. PRZYRZADZANIE
na patelni PALUX Vario
Odsuniecie
produkeji kon- l 4. SZYBKIE SCHEADZANIE

. za pomoca zamrazarki
cowej W czasle

PALUX

szokowej PALUX BC

, 5. PRZECHOWYWANIE
, za pomoca technologii GreenVAC®
R

6. ODGRZEWANIE
w piecu PALUX Touch 'n" Steam

7. SERWIS

Umozliwiamy przygotowywanie i przyrza-
dzanie potraw lub menu niezaleznie od co-
dziennej pracy poprzez m.in. przeniesienie
produkcji mise en place na czas mniejszego
ruchu. W razie potrzeby wystarczy odgrzac
komponenty dania - do odpowiedniej tem-
peratury i przy zachowaniu wysokiej jakosci.

Koncepcja PALUX zaktadajaca odsuniecie
produkcji koncowej w czasie to jeden ze
sposobow na ciagty sukces ekonomiczny
lokalu.

NASZE UStUGI

- NA TERENIE POLSKI - WE WSPOtPRACY Z BEST COMPANY SOLUTIONS SP. Z 0.0. -

ANALIZA ZAPOTRZEBOWANIA | DORADZTWO

KONCEPCJA | PLANOWANIE

WEASNA PRODUKCJA W NIEMCZECH

REALIZACJA | ZARZADZANIE PROJEKTAMI

SERWIS | OBStUGA POSPRZEDAZQOWA




= PALUX Touch 'n" Steam QL w wersji gazowej | elektryczne]

Prawdziwe cudo w zakresie wydajnosci i elastycznosci - dzieki wiekszej pojemnosci komory.

PALUX TOUCH 'N" STEAM QL

o= g Nowicjusz Wszechstronny talent Zgrany duet Cud pojemnosci
LA 3 ' PALUX Touch 'n’ Stearn PALUX Touch 'n’ Steam Stacja PALUX Touch 'n’ Steam PALUX Touch 'n’ Steamn
ELASTYCZ N OSC e | . = - 611QL/621 QL 1011QL/ 1021 QL Kombi Mix QL 2011L/2021Q
: = = T o z 6 poziomami wsuwania z 10 poziomami wsuwania z 6/10 poziomami wsuwania z 20 poziomami wsuwania
| V\/ Y S O K A = : g i : GN 1/1 lub GN 2/1 GN 1/1 lub GN 2/1 GN 1/1 lub GN 2/1 GN 1/1 lub GN 2/1
" HH ; o -

EFEKTYWNOSC.

Wiecej informacji na temat serii

mozna znalez¢ na stror




Przeglad zalet wydajnych modeli QL:

elastyczny system wsuwania 4 w 1
- w kazdej chwili mozliwos¢ wyboru
sposrod 4 wielkosci pojemnikdw

wsuwanie wzdtuz i w poprzek pojem-
nikow GN 1/1, wsuwanie w poprzek po-
jemnikow GN 2/1, wymiar standardowe;
blachy do pieczenia lub blacha maxi

niezréwnana pojemnos¢, elastycznosc
i jakosc

dodatkowe talerze w przypadku obstugi
bankietédw

Wydajnos¢ i wszechstronnos$é: duza komora
i system wsuwania 4 w 1 zapewniaja miejsce
na rézne pojemniki GN, blachy, ptyty dwu-
stronne i ruszty kratkowe.

duzy wybdr modeli - od urzadzen
stotowych 6 x GN 1/1 po duze
urzadzenia wolno stojace 20 x GN 2/1

zmiana wyposazenia i sposobu
zatadunku w zaleznosci od potrzeb

najlepsze potrawy nawet przy petnym
zatadunku

wyposazenie gazowe z najnowoczes-
niejsza technologia palnika nadmucho-
wego

Za pomoca kratowych wézkéw na talerze
systemu bankietowego mozna w krétkim
czasie odgrzac i natychmiast podac 300, 600,
a nawet wieksza liczbe talerzy z goracymi
daniami.

Wiecej informacji na temat serii produktéw Touch 'n" Steam
mozna znalez¢ na stronie www.palux.com

WIECEJ PRZESTRZENI

Z MYSLA O
WYDAJNOSCI.




NIEZWYKEA
ELASTYCZNOSC PRZY
UZYCIU ZALEDWIE
EDNEGO URZADZENIA.
OFERUJEMY OPTYMALNE
WYKORZYSTANIE
KOMORY PRZYRZADZANIA
POTRAW.

WIEKSZA
PRODUKCJA



PALUX TOUCH 'N' STEAM SL

PALUX Touch 'n" Steam SL w wersji elektrycznej

Moc I niewielkie wymiary - dzieki kompaktowe] konstrukcji.

WYDAJNOSC
| 0SZCZEDNOSC
MIE JSCA.
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Inteligentny nowicjusz Wersja czarna Smuktos¢ w silnym wydaniu Oszczednos$¢ miejsca Mocna wieza

PALUX Touch 'n" Steam PALUX Touch 'n" Steam PALUX Touch 'n" Steam PALUX Touch 'n" Steam Stacja PALUX Touch 'n" Steam
623SL 623 SL Black Edition z 611SLz 1011SLz Kombi Duo z

z 6 poziomami wsuwania 6 poziomami wsuwania 6 poziomami wsuwania 10 poziomami wsuwania 2x 6 poziomami wsuwania
GN 2/3 GN 2/3 GN 1/1 GN1/1 GN 1/1

Wiecej informacji na temat serii produktéw Touch 'n" Steam
mozna znalez¢ na stronie www.palux.com [19




Przeglad zalet kompaktowych modeli SL:

m idealne dopasowanie do matychii ® liczne warianty wyposazenia i
duzych kuchni mozliwosci

® maksymalna moc i minimalne m modele 623 SL, 611 SLi 1011 SL
zapotrzebowanie na przestrzen dostepne réwniez w Black Edition

m powierzchnia ustawienia tylko 550 mm m idealne rozwiazanie w ramach koncep-
- lepiej nie mozna wykorzysta¢ dostep- cji PALUX zaktadajacej odsuniecie pro-
nego miejsca dukcji koncowej w czasie

SteamTeam

Jednoczesne pieczenie i gotowanie na
parze w najmniejszej kuchni $wiata - to
zaden problem dzieki parowarowi cisnie-
niowemu PALUX i pasujacemu piecowi
Touch 'n" Steam 611 SL w cze$ci dolnej.

Wiecej informacji na temat serii produktéw Touch 'n" Steam
20 | mozna znalez¢ na stronie www.palux.com

WIECEJ PRZESTRZENI

Z MYSLA
0 TYM, CO
NAJWAZNIEJSZE.




WERSJA DO ZABUDOWY
PALUX TOUCH 'N' STEAM

ELEGANCKA

INTEGRACJA.

Wersja do zabudowy PALUX Touch 'n" Steam

Piec Touch ‘n* Steam 623 SL jest dostepny rowniez w wersji do zabudowy z elegancka
linia stylistyczna. Dzieki temu istnieje mozliwo$¢ wtaczenia pieca w biurowa lub
wspolnotowa kuchnie, kuchnie w przedszkolu, szkole czy domu opieki lub domu
seniora.

Przeglad zalet zintegrowanej wersji do zabudowy:

m oszczednos$¢ miejsca i elegancki m optymalne, odpowiednie do potrzeb

sposob zabudowy

wyjatkowo tatwe prace serwisowe
i czyszczenie ze wzgledu na funkcje
obrotu i wyjmowania

w kazdej chwili mozliwos$¢ dostepu do
zewnetrznej strony urzadzenia oraz
wnetrza szafki

tatwy, zrozumiaty i bezpieczny sposéb
obstugi

wytwarzanie Swiezej pary we wnetrzu
komory zapewniajace idealne potrawy

szybka gotowos¢ do pracy i znaczna

redukcja kosztow eksploatacji

zintegrowany system szybkiego
czyszczenia, gwarantujacy ekono-
miczny sposo6b utrzymania czystosci
komory

Wiecej informacji na temat serii produktéw Touch 'n" Steam

mozna znalez¢ na stronie www.palux.com



ZAPIEKANIE, GOTO-
WANIE, GRILLOWA-
NIE LUB PIECZENIE:
MAMY ODPOWIED-
NIE SPRZETY DO
KAZDEGO ZADANIA.

Warianty wyposazenia | akcesoria

Elastycznos¢ jest zapewniona wtedy, gdy za pomoca jednego urzadzenia mozna z
tatwoscia wykona¢ najrézniejsze zadania. Obszerna oferta akcesoriow do pieca
PALUX Touch 'n* Steam pozwala na wykonanie wszelkich prac kuchennych.

Przyktadowe akcesoria:

m statyiptynny $rodek czyszczacy

m spryskiwacz

® wymiennik ciepta

m okap kondensacyjny do skraplania
powstajacych podczas gotowania
oparow

m wozek wsuwany na talerze ze stali

chromowo-niklowej do systemu
bankietowego

kratowy wozek na blachy GN, ruszty,
pojemniki

kratowy wozek na talerze z pokrywa
termoizolacyjna do systemu bankieto-
wego

rozne stelaze ze stali chromowo-
-niklowej

liczne blachy, ptyty dwustronne i ruszty
kratkowe do zapiekania, gotowania,
grillowania i pieczenia

Dalsze informacje dotyczace wariantéw wyposazenia i akcesoriow
mozna uzyskac u wtasciwego przedstawiciela PALUX.



REFERENCJE -
7 MI£0SCI DO
PERFEKCJI.




PUNKTY GASTRONOMICZNE
WYROZNIONE GWIAZDKAMI

Polecaja nas miedzy innymi:

» Haus Stemberg w Velbert-Neviges (Niemcy)

Dworek Feckl w Ehningen (Niemcy)

Maison Lameloise w Szanghaju
Restauracja KUNO 1408 w Wiirzburgu (Niemcy)
m Restauracja Maximilian Lorenz w Kolonii (Niemcy)

WYZYWIENIE DLA PODROZNYCH
| GASTRONOMIA SYSTEMOWA

Polecaja nas miedzy innymi:

m b&ck stage w Mdssingen [Niemcy)
= Masarnia Witt w Windischeschenbach (Niemcy)

m SELGROS Cash & Carry Romania w Braszowie
(Rumunia)

PLACOWKI ZYWIENIA ZBIOROWE-
GO, STOLOWKI, KATERING DLA
SZPITALI LUB DOMOW OPIEKI

Polecaja nas miedzy innymi:

» Restauracja w zaktadach Birkert w Ingelfingen (Niemcy)
= Klinika Diabetologiczna w Bad Mergentheim (Niemcy)

m Stotdwka domu kultury dla dzieci i mtodziezy w
Oberhaid (Niemcy)

0BStUGA BANKIETOW

Polecaja nas miedzy innymi:
s Comfort Hotel Frankfurt nad Menem Airport
West (Niemcy)

m Courtyard by Marriott w Garching koto
Monachium (Niemcy)

m [nternational Convention and Exhibition
Center w Sydney (Australia)

» Welcome Hotel w Neckarsulm (Niemcy)

CENTRA KSZTALCENIA
| SZKOLENIOWE

Polecaja nas miedzy innymi:

» Akademia Block Chef w Zarrentin (Niemcy)

m [nstytut Kulinarny Transgourmet w Piasecznie
koto Warszawy

HOTELE | RESTAURACJE

Polecaja nas miedzy innymi:

= Kuchnia Zoliborz, Warszawa

= Restauracja Fleurie w Rosmalen (Holandia)
= Cucinino Pasta Bar w Braszowie (Rumunia)
= Hotel Eisenhut w Rothenburgu o. d. T. (Niemcy)
» Restauracja Kaftan w Dubaju (ZEA)

m Restauracja Joelia w hotelu Hilton w Rotterdamie

(Holandia)




DANE TECHNICZNE
623 SL 623 SL 2011 L
MODEL (230V) (400 V) 611SL 1011 SL 611 QL 621QL 1011 QL 1021 QL (34,6 kW)

Wymiary 550x 629 x 550x629x 550x809x 550x809x 980x795x 980x795x 980x795x 980x795x 1115x875x
(dt. x gt. x wys.) mm 778 778 778 1018 840 840 1120 1120 1925

Catkowita moc

X 3,8 6,3 8,6 1" 1" 18,6 16,4 33,5 34,6
przytaczeniowa kW

230V1N 400V3N 400V3N 400V3N 400V3N 400V3N 400V3N 400V3N 400V3N

Naplecie V/Hz 50/60 Hz 50/60 Hz 50/60 Hz 50/60 Hz 50/60 Hz 50/60 Hz 50/60 Hz 50/60 Hz 50/60 Hz

Zabezpieczenie A 1x16 3x16 3x 16 3x 16 3x16 3x32 3x25 3 x50 3x63

Ilos¢ oddawanego ciepta

P 0,46 0,76 1,03 1,32 1,32 2,23 1,97 4,02 4,15
:}t"aicor“’::s‘l'(’x‘e” ciepta 0,68 1,13 1,55 1,98 1,98 3,35 2,96 6,03 6,23
Oddawanie pary kg/h 1,01 1,67 2,28 2,92 2,92 4,93 4,35 8,87 9,17
Zakres regulacji °C 30-250  30-250  30-250  30-250  30-250  30-250  30-250  30-250  30-250
Rodzaj systeméw 2/3 2/3 11 11 11 2/1 11 2/1 11
Liczba pozioméw wsuwania 6 6 6 10 6 6 10 10 20
Rozstaw rusztéw mm 60 60 60 60 67 67 67 67 67
Odptyw wody @ mm 40 40 40 40 40 40 40 40 50

2xG3/4 A 2xG3/4A 2xG3/4A 2xG3/4 A 2xG3/4 A 2xG3/4 A 2xG3/4 A 2xG3/4 A 2xG3/4 A

Przytacze wody KW/KWE ~ KW/KWE = KW/KWE = KW/KWE = KW/KWE = KW/KWE = KW/KWE = KW/KWE = KW/KWE

System bankietowy na

talerze (@ 320 mm/280 mm) - - - - 24 24 40 40 80/102

Catkowite znamionowe
obciazenie cieplne kW

Nrident. CE - - - - - - - - -

301 Zastrzega sie mozliwos$¢ zmian dotyczacych mocy, wymiardw i konstrukgji.

DANE TECHNICZNE
MODEL 2011 L 2021 Q 2021 Q Gas Gas Gas Gas
(44 kW) (51,5 kW) (67,1 kW) 1011 QL 1021 QL 2011L 2021 Q

Wymiary 1115x875x  1115x875x  1115x875x 980x795x 980x795x 980x795x 980x795x  1115x875x 1115x875x
(dt. x gt. x wys.) mm 1925 1925 1925 840 840 1120 1120 1925 1925

Catkowita moc

. 44 51,5 67,1 0,8 0,8 0,8 0,8 0,8 1,6
przytaczeniowa kW

400V3N 400V3N 400V3N 230V1N 230V1IN 230V1IN 230V1IN 230V1IN 230V1IN

Napiecle V/Hz 50/60 Hz 50/60 Hz 50/60 Hz 50/60 Hz 50/60 Hz 50/60 Hz 50/60 Hz 50/60 Hz 50/60 Hz

Zabezpieczenie A 3x63 3x80 3x100 1x16 1x16 1x16 1x16 1x16 1x16

Ilos¢ oddawanego ciepta

X 5,28 6,18 8,05 2,07 3,3 3,3 4,8 6,6 9
jawnego kW

los¢ oddawanego ciepta 7,92 9,27 12,08 2,48 3,96 3,96 5,76 7,92 10,8
utajonego kW

Oddawanie pary kg/h 11,66 13,65 17,78 3,657 5,83 5,83 8,48 11,66 15,9
Zakres regulacji °C 30 - 250 30 - 250 30 - 250 30 - 250 30 - 250 30 - 250 30 - 250 30 - 250 30 - 250
Rodzaj systeméw 17 2/1 2/1 1/1 2/1 11 21 11 21
wsuwania GN

Liczba pozioméw wsuwania 20 20 20 6 6 10 10 20 20
Rozstaw rusztow mm 67 67 67 67 67 67 67 67 67
Odptyw wody @ mm 50 50 50 50 50 50 50 50 50

2xG3/4 A 2xG3/4 A 2xG3/4 A 2xG3/4 A 2xG3/4 A 2xG3/4 A 2xG3/4 A 2xG3/4 A 2xG3/4 A

Przytacze wody KW/KWE =~ KW/KWE = KW/KWE = KW/KWE = KW/KWE = KW/KWE = KW/KWE = KW/KWE = KW/KWE

System bankietowy na

talerze (@ 320 mm/280 mm) 80/102 80/102 80/102 24 24 40 40 80/102 80/102

Catkowite znamionowe - - - 13,5 22 22 30 44 60

obciazenie cieplne kW

Nrident. CE - - - 0063 0063 0063 0063 0063 0063
Zastrzega sie mozliwo$¢ zmian dotyczacych mocy, wymiardw i konstrukgji. 131



PALUX Aktiengesellschaft
Wilhelm-Frank-Strafle 36
D-97980 Bad Mergentheim
Niemcy

Kontakt:

Telefon: +49 7931 550
Faks: +49 7931 55 88600
info@palux.de

www.palux.com

fOPOD (M

Best Company Solutions
UL. Wagonowa 2¢/1
53-609 Wroctaw

Kontakt:
Telefon: +48 71 7948110
info@best-cs.pl

www.best-cs.pl
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